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- Mit groflen Augen altes bayerisches Handwerk entdeckt

Teilnehmer des Max Aicher Bildungszentrums fiir Integration auf Bier-Erlebnistour bei der Brauerei Wieninger in Teisendorf

Freilassing/Teisendorf. Fast 70
Lernende der Deutschkurse und
des Mittelschultrainings des Max
Aicher Bildungszentrums erleb-
ten kiirzlich das alte bayerische
Handwerk des Bierbrauens bei
Wieninger in Teisendorf hautnah.
. Im grofen Veranstaltungsraum

haben drei Brauerei-Fiihrer die
Teilnehmenden herzlich empfan-
gen. Bei Getrdnken und bayeri-
schen Brezen erfuhren sie- Wis-
senswertes iiber die Familie Wie-
ninger, die 350-jdhrige Geschichte

der Brauerei und die Arbeitsberei- -

che sowie Ausbildungsméglich-
keiten. Aufgeteilt in drei Gruppen
besichtigte man mit groBen Au-
gen nicht nur die Bierproduktion
gemdl Brauprozess. Riesige Anla-
gen fiir Flaschenabfiillung wie Li-
monaden und Wasser und grofle
Lager, eine eigene kleine Schlos-

serei sowie die eigene Recycling-
Abteilung machtén den Rund-
gang flir die gefliichteten Médnner
und Frauen aus iiber 40 Her-
kunftslindern hochinteressant.
Alleine die Anzahl der abgefiillten

Ein Héhepunkt war die kieine Bierverkostung.

Limonaden lieR aufhorchen:
40 000 Flaschen pro Stundelaufen
iiber die Binder.

Hautnah erlebten die Lermen-
den den praktischen Bezug zur
Bier- und Getréinke-Herstellung,

— Foto: Bildungszentrum

Lagerung und Vermarktung und
erhielten Einblick vor Ort in den
Arbeitsalltag des Unternehmens.
Warum denn das Brauen ein
Handwerk ist, wollte Saidu aus

.Sierra Leone wissen. Das Bier wird

schonend verkocht iind vergért in
offenen Bottichen, dazu kommt
Hefe aus eigener Zucht-schonen-
de Filtration und lange Lagerzei-
ten runden die Antwort. ab, be-
richtet das Bildungszentrum, Vie-
le Details wollten nicht nur die
jungen Ménner wissen —auch die
jungen Frauen zeigten sich hoch
motiviert.

Das Highlight der Fithrung war
fiir die meisten Teilnehmer die
kleine Bierverkostung im kiihlen
Bierkeller: viele der jungen Mén-
ner und Frauen liefen sich ein
kleines Glaschen frisch gezapften
Bieres schmecken. Erst recht, als

sie mit grolen Augen hérten, dass
Bier aus 95 Prozent Wasser und
nur fiinf Prozent Alkohol besteht,
dazu alle Wieninger Biere natur-
belassen und nicht pasteurisiert
sind. Auch lauschte man mit Inte-
resse den Ausfithrungen zum An-
stieg des Verkaufes aller alkohol-

- freien Getrédnke.

Man war sich einig: alle haben
diesen Praxis-Lerntag sehr genos-
sen, viel tiber Bier und Co. erfah-
ren, bedankt sich das Bildungs-
zentrum bei den drei Brauerei-
Fiihrern, die ,mit viel Sympathie
und Leidenschaft Gruridlegen-
des iiber die Brautradition erzihlt
und gezeigt haben.

yuUnterricht im Klassenzimmer
mit Grammatik und Rechtschrei-
bung allein reicht nicht aus fiir
richtige Teilhabe im neuen Leben.
Zum Dazugehoren in einer Gesell-

schaft sind es die Menschen, de-
ren Geschichte, das Leben und
der Alltag, in die wir die Lernen-
den miteinbinden und teilhaben
lassen wollen und miissen, so
Gabriele Bauer-Stadler, Leiterin
des Bildungszentrums fiir Integra-
tion. Daher sind im Lehrkonzept
die Sdulen Deutschkurse und ex-
ternes Mittelschulprogramm er-
génzt um die Praxis-Lerntage.
»S0 ein Einblick in einen typi-
schen bayerischen Brau-Betrieb
bietet die wertvolle Gelegenheit
fiir Neubiirger, die neue Heimat
besser kennen und verstehen zu
lernen. Bayerischen Alltag, Le-
bens- und Arbeitsweise zu sehen,
fordert die Integration enorm -
dies verbinden wir neben dem
Deutschlernen mit unserem Lehr-
Auftrag”, fasst Bauer-Stadler zu-
sammen. —red



